
Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань. 
Таманский полуостров» сухое белое «Chateau Tamagne. Blanc/Шато 
Тамань. Блан» 

ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

Вина линейки Chateau Tamagne — это натуральные вина для широкого круга 
потребителей, отличающиеся чистыми ароматами и вкусами. Вина производятся 
из отборного винограда, собранного на виноградниках агрофирмы «Южная», 
расположенных на Таманском полуострове Краснодарского края. Все они 
создавались без выдержки, чтобы продемонстрировать сортовые характеристики 
в авторском прочтении винодела и отражении терруара местности. 

Российское вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров» сухое белое «Шато 
Тамань. Блан» произведено из винограда сортов Первенец Магарача — отличается 
насыщенным ароматом и высокой устойчивостью к местным климатическим 
условиям, Пино Белый — придаёт вину элегантные фруктовые ноты и Ритон — 
добавляет утончённую свежесть. Цвет вина варьируется от светло-соломенного 
до насыщенно-соломенного. Аромат освежающий, с тонами белых фруктов и 
легкими цветочными оттенками на фоне минеральных нот. Вкус чистый, полный, 
но при этом лёгкий и гармоничный. Вино выгодно подчеркнет зеленые салаты с 
морепродуктами, закуски с креветками и семгой, а также птицу с овощами.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 
PORTRAIT OF POTENTIAL 
CONSUMER

Женщины и мужчины от 28 лет. Активные, 
ответственные, предпочитают семейный отдых , 
отдых с друзьями за городом, увлечены работой, 
редко совершают импульсивные покупки 

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ 
MOTIVES FOR PURCHASE

Выбор в поиске цена и качество, лаконичный 
дизайн, интерес к бренду, уверенность в товаре, 
выбор для дальнейшей привязанности 

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 
REASONS FOR 
CONSUMPTION

Поход в гости, встреча друзей, выходные с 
семьей, пикник

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 
PRICE POSITIONING

Medium
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Доступный объем / Available volume: 
0,75 L / 1,208 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
 ø 7,4 cm / h 31,9 сm

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 6

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 20

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on  
a pallet (Euro): 80

Штрих код на единицу продукции /
Barcode on unit of production: 
4630037257946

Штрих код на групповую упаковку /
Barcode for group packaging: 
14630037257943

Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань. Таманский полу-
остров» сухое белое «Chateau Tamagne. Blanc/Шато Тамань. Блан» 
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ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ

VARIENTAL

Первенец Магарача, Пино Белый, Ритон

СПОСОБ ПОСАДКИ

METHOD OF PLANTATION

Механизированный

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ

METHOD OF GROWING

Штамбовый неукрывной, тип шпалеры - металлическая с одним ярусом 
проволоки (АЗОС), формировка свободно свисающий кордон 

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING

Механизированный

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

Август-Сентябрь

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPES

Первенец Магарача - 108,64 ц/га; Пино Белый - 92,97 ц/га; Ритон - 105,91 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVERAGE AGE OF VINS

Первенец Магарача - 21 год; Пино Белый - 20 лет; Ритон - 12 лет

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19-21%, прессование винограда 
проходит в мягком режиме (чтобы не экстрагировать полифенолы из кожицы 
винограда), осветление сусла проводится с помощью технологического способа 
– флотация. Затем проводится брожение с использованием чистой культуры 
дрожжей в емкостях из нержавеющей стали при температуре 16-18 градусов. 
После брожения производится съем с дрожжевого осадка с дальнейшей защитой 
и купажированием.

ВЫДЕРЖКА Без выдержки

СПИРТ 

ALCOHOL

10,5–12,5 % об.

10,5–12,5 % vol.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA

RESIDUAL SUGAR

не более 4,0 г/л

no more than 4,0 g/l

КИСЛОТНОСТЬ 

TOTAL ACIDITY

5–7 г/л

5–7 g/l

КАЛОРИЙНОСТЬ

CALORICITY

74,0 ккал

74,0 kcal

ЦВЕТ

COLOUR

От светло-соломенного до соломенного

АРОМАT

BOUQUET

Свежий, с тонами белых фруктов и легкими цветочными оттенками на фоне 
минеральных нот

ВКУС

TASTE

Чистый, полный, свежий, гармоничный

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

6–8 °С    

6–8 °С    


